¢ Tolnai Otto

Kosztolanyi édességei

avagy a Bodis-cukraszda

wbambit tettetve hallgattam desiré ij tézisét

miszerint egy koltonek sok édességet kell ennie

sok bonbont és rumos bombdt

imdd mondja az adria tilsozott tintalevese mellett

kis cukrdszddakban nagy habostortakban fuldokolni”
(drvacsith)

Bédis Gabor bardtom tjsigolta, végre sikeriilt visszakapni szabadkai
cukraszdijukat, ott kozel a gimniziumhoz. Es ebbél kifolyslag lenne
egy kérése. Szeretné, ha egy kis kézi konyvtdrat rendeznék be a cukrdsz-
da karzatin 1évé vakablakban. Es ha utina is szemmel tartanim, ha én
lennék a cukrdszda konyvtirosa. Ez tetszett nekem, nagyon tetszett. Mdr-
is ugy éreztem magam, akdrha egy Kosztoldnyi-tircanovella hése. Mris
littam, amint szanaszét a vilagban a szdllodak nagykonyveiben, a fog-
lalkozds rubrikdjdba buszkén azt firkantom: cukrdszdai kinyvtdros. Gibor
latta, mennyire izgalomba hozott a kis cukrdszda mint olyan. Esannak az
imagindrius Kosztoldnyi-tircinak a cime is minden bizonnyal 4 cukrdszda
kényvtdrosa. Es benne a szerepem. Hogy ismét hés lehetek, még akkor
is, ha csupdn egy tircanovella hése. Miris valami civiliziciés kottinak
tudtam a kis cukrdszdat ott a Rudics sarkdhoz kozel, a tejpiac Golf-dra-
mdban, nem messze a zsinag6gitol, szemben egy tit, cérnit és varrégépet
drusit6 régi bolttal, eurépai helynek, polgari templomocskdnak.

A Bédis-cukrdszda 1924-ben, a Pacsirta megjelenésének évében kez-
dett izemelni. A kovetkez év pedig mdr a masik nagy szabadkai regény,
az Aranysdrkiny megjelenésének éve. Az elsd regény, mondhatjuk, a kavé-
héz regénye, de a masik regény mér a gimnaziumé. A Bédis-cukraszdat
pedig éppen a gimndzium kozelsége éltette mindig is. A tejeskavé és a
fonott kaldcs. Es, mint helyi kilonlegesség, a karamellatetével ellatott
krémpite: a Bédis-barna.

Az illamositds utdn volt ilyen-olyan resti, balkini kocsma — ahol a vil-
lanyt letitik, és volt alban cukrdszda is. Teljesen leziill6tt, jollehet az alban



cukriszdik, ha a tirsadalmi helyzet agy alakul, egyik naprél a masikra
meg tudnak djulni, fel tudnak ragyogni, ugyanis gépeiket, egész beren-
dezésiiket az olaszorszdgi albdnokon keresztil szerzik be, egyik naprol
a mésikra olasz cukraszdikk tudnak lenni. (Erdekes megemliteni, hogy
az egyik legismertebb szabadkai cukraszdat, a Pehlivant, a szerb kirdly
udvari cukrdszanak goranac — egy szerb torzs Kosovon — familidja tartja
mind a mai napig.)

Es lenne még egy kérésem, mondta Gébor akkor. Immir szerepem
magaslatin, boldogan virtam a feladatokat. Szeretné, mondta, ha a
cukrdszda Gnnepi megnyit6jin mondanék néhdny keresetlen szét. Mi
sem természetesebb, mondtam, mint hogy a cukriszda konyvtdrosa is
szoljon.

A kényvtdr alapitisa, fundusdnak kijelolése nem jelentett kiilonosebb
problémat. Am mar a kényvek vakablakba rakésakor is észrevettem, mi-
lyen mohén olvasom ujra Kosztolinyi Révai-komplettjében, a Bélesésl a
koporsdig Cukrisz fejezetét. Az interji formdban irt fejezet 1927-ben jelent
meg, tehdt ez is egy évvel a Bédis-cukriszda megnyitdsa utdn.

— Melyik a legédesebb szdjii orszdg? — Még mindig a miénk, vilaszolja a
Cukrisz. Budapesten a hdabori elott 114 cukrdszda volt, most 300, s mindegyik
megél.

— Vannak az onok ipardban is divatok?

— Minden kornak mds a divata. Mikor én fiatal voltam, a dids- és mdkos-
patko kelt legjobban, a gyermekek pedig drpacukrot szopogattak. Most folytat—
ja: A krém hodit, a krémmel tiltott cukrok, a szerecsenfiank, mindenekeldtt a kré-
mes, melybél naponta csak mi 1400 darabot adunk el. (Neoromanticizmus)
A jovoe? Talin a marcipdansiitemény. Ujabban példdaul igen kedvelik ezt ax
dszibarackot utdnzd tésztit, csokolddéhabbal toltve. Nem az, aminek litszik.
(Expresszionizmus) Természetesen a régi dobos verhetetlen. (Dobos, a néhai
pesti cukrdsz, klasszikus marad.)

— Lakodalmi tortik?

— Olykor-olykor visznek egyet. Manapsdg azonban a cukrdsz nem for-
mdl tornyokat, nem mintdz cukorbol vald székesegyhdzakat, figurikkal, ga-
lambokkal, a menyasszony é a vélegény mdsaval. (Rokoko’) Vege a ,spanische
Windtorte™nek is. Csak az anyag a fontos. Az, hogy mindent meg lehessen
enni, még a folirdst is. .

Mikézben mar, mint szerény, dm felettébb ontudatos kis konyvtaros,
cukriszdai konyvtiros — talin az els6 cukriszdai konyvtaros a viligon, a
vakablakban matattam, azon tlinédtem, lehetséges, hogy a marcipiné a
jov6? Meg azon, hogy milyen szép is az, egy édességben dlmodni, jel6l-
ni meg a jovét. Még akkor is, ha ez a joslds az elkovetkez8 években



nem viélt be, a jov6 nem lett marcipinnd, az a jov6, amit valéjaban
mi éltink, éliink, nem lett marcipdnnd, viszont, motyogtam, nincs
kizdrva, a jové talin még mindig lehetséges, lehetséges, noha mar
nincs rd szavunk, s ha lehetséges, akkor az a jové Kosztolanyi cukra-
szanak is a j6vSje egyben, jollehet akkor éppen az Gjabb kori balkdni
héaboruk eléestéjén voltunk, s a jovénket inkdbb a vakablak mutatta,
mint a marcipin mint olyan. Mdshol mdr elmeséltem, egyik szabad-
kai szobrdsz baritom megkért, nyissam meg pesti kidllitisit. Megnéztem
Gjabb munkait: reliefszerd vakablakok voltak. Hosszu értekezést irtam
volt a vakablakrdl, akdrha Bachelard Térpoétikdjinak Gjabb fejezeteként.
Felutazva Pestre, az utolsé pillanatban érkeztem meg a galéridba — amely,
meglepve ldttam, egy pszichidtriai intézet része. Es a kozonség nagy hd-
nyadit a betegek képezték. Természetesen nem olvashattam fel értekezé-
semet, hiszen €16 vakablakok vettek koril. Megnyitobeszédemben csak
egy momentumra koncentrdltam, arra, hogy a vakablak mogétt van Va-
lami, viszont a kozonséges ablakiiveg mogott csak az, amit éppen litunk.
Es akkor az egyik relief anyagdban egy kis kék festéket, maszatot véltem
felfedezni — és feléje mutatva, lassan el is indulva feléje, mik6zben mar-mar
a betegek is kovetni kezdtek, azt mondottam, emdgott az a Valami minden
megnyitém, hogy megkért, maradjak ott egy kis idére, kiilon szobat bocsit
a rendelkezésemre. ..

Ami viszont a Cukrdsz ehetd folirdsait illeti, Kosztoldnyi a Diszndzsir-
ban egy tortit emlit, amelyre csokoladéval irtik a Sonata pathetique kot-
tdjit. Ez egy bécsi torta volt kiillonben, amelyen a cukriszok marcipdnbdl
mintdztak volt meg Mozartot. De ha jél emlékszem, Kosztolanyi késébb
is emlegette volna azt a kottdzast, komponaldst, akarha Szabadkdn mar
eleve ezzel a kottairdssal éltek volna, ezt a kottairdst fejlesztették volna
tovabb... (Persze akkor még nem mertem ajénlani Gibornak, vegye fel az
6 cukrésza is e kottdirds fonalat, kompondltasson 6 is e kulcsban.)

De ezenkivil is van még egy-két figyelemre mélté mozzanata ennek
a kis fejezetnek, allapitottam meg azonnal. Az példdul, amikor bevezeti a
keser( stitemény fogalmit.

— Siitnie kellene keserii siiteményeket is.

— Probdltam. Tavaly készitettem egy szdraz szeletet, keseriimandulibol.
Keményet, mint a ko, keseriit, mint a kinin.

Valamint példdul a kis interji midhelyre vonatkozé zdrlatit is azon-
nal tartalékoltam magamnak. A csokolddébortont és a csokolddészemetet
mdris afféle kategoridkként, koltéi kategéridkként emelve ki, helyezve a
keserd sitemény fogalma mellé.



Berregve miikidik a csokolddé-gép. Fenn nyersen dobjak bele a gyarmati ka-
kadt, s alul vajjal, cukorral édesitve csipog ki s barna sardval befroccsenti a cuk-
rdsz fehér kotényét. Herh, ha gyermekkoromban egyszer ilyen csokolddébortinbe
zdrtak volna be, legaldbb ket hétre. Naponta haromnegyed kilo csokolddésze-
metet sopornek ki. A fal is csokolddés. 1tt mindent le lebetett volna nyalni.

Attdl a naptdl kezdve lizasan kezdtem keresni azt a bizonyos kereset-
len sz6t. Mert a fogalmakra, kategoridkra nekem volt sziikségem, netin
megsejthetném Kosztoldnyi édességeinek, édességének, édes bolcseletének
titkat, legaldbbis kozelithetnék hozzd, kérilkerithetném, arra a bizonyos
keresetlen széra viszont megnyitobeszédemnek lett volna szitksége. Ha
nem mertltem éppen kutatdsokba, akkor a szdmat prébaltam bedllitani
azon keresetlen széra, mert hat akarmilyen szép is, meg hat nekem valé is
ez a feladat, ez a szerep, mégis hogyan megnyitni egy kis cukraszdat, ho-
gyan megnyitni Gjra? Orzom ezen stidiumoknak, hang- és széprébaknak
a jegyzetanyagit, amely id6vel mar egész konyvvé duzzadt, ugyanis alig
mulott 6t év — cukrdszdai sz6nok, sziirke kis cukrdszdai konyvtdros, ismét
beszélnem kellett a cukrdszda Ujranyitisa évforduldjanak tinnepén.

Edesszdju ember lennék, igy kezdédik az egyik els6 jegyzet, az egyik
els6 prébaszoveg. Az édesszdjuak minden bizonnyal az aranyszdjiak csa-
ladjéba tartoznak (milyen kiilonos, az orrok igézetében €16 Gogol példé-
ul tud az aranyozott orrokrél is). Széval egy édesszdji ember, aki ratsi-
gokkal, kesertségekkel prébalja leplezni, megkeményiteni puha szdjit,
s ebb6l a célbol hosszu értekezést irt volt a hackamore-rél, valamint egy
télnotasrol irt egész énekeskonyvet, illetve hit egy deformalt szaja kol-
tével, Herbeckel foglalkozott volt behatéan... Edesszéjfl ember lennék,
jollehet Gseim socsempészek voltak. Erdélybdl, majdan az Adriardl
csempészték a s6t a bécsi séraktirak felé, amelyek, mint tudjuk, ott
sorakoztak a Salzbriicke mellett, éppen szemben a Magyar Inté-
zet puha, akdrha zsirbél mintdzott kockdjaval, agyhogy, ha a Ma-
gyar Intézetben lakom, mindig ldzba jovok, Gjabb sérakomanyokrél
folytatok tizleti tirgyaldsokat, ugyanigy nyiizsgok a csatorna menti
kis csehdkban, mint Kracsun éseim, akik buzaszallité cincdrokkal
uldogéltek volt ott a Salzbriicke kérnyékén, akarha tengeri kiko-
tékben. Ilyenkor én is egyértelmiden sécsempésznek tudom magam,
s ebben nincs semmi ellentmondds, gondolom, a sécsempészek mind
édesszdjuak voltak, hiszen 6seim e csehék mellett a legelskel6bb bécsi
cukraszddkat is latogattdk. Széval egy édesszaju sécsempész lennék,
a latszatok sécsempésze, akinek Gsei dtcsempészték, s maga is dtcsem-
pészte sészobrait az értelem, 4t mind az értelmetlenségek, abszurditdsok
szigoru vamjan, akirha Appolinaire-t opponilva, illetve nem is, hiszen



Appolinaire éppen ebben a mondatiban késziti el, csempészi at sze-
miink lattira sészobrait:

A litszatok sicsempészei nem fogjak dtcsempészni soszobraikat az értelem
vdmyjan.

Emlékszem arra a pillanatra, amikor el8szor fektettem volt tenyeremet
a romai Cafté Greco marvinyasztalkdjira. Valami furcsa delejt éreztem,
akdrha a mdrviny él8 erei jartdk volna dt, fontak volna be a kezem, biivoltek
volna el, pontosan gy, mint ahogyan a szétirakban jel6lik ezt a kifejezést:
dél+¢j. Es mintha nem is kavéhazban, hanem valami levanti cukraszdiban
talaltam volna magam. Tudjuk, ott, az egyik olyan eres marvinyasztalkin
irta volt Gogol a viligirodalom egyik legkiilonosebb, a s6tét erdk altal
bizony jécskdn megostromolt regényét, a Holt lelkeket. Nem tudom, mit
fogyasztott, de feltételezem, valami minimalis édességet, egy csé-
sze forr6 csokolddét, avagy egy marcipdnt taldn, hiszen regényében
mértékteleniil dslt az édes és zsiros étel vegyest, igaz, Gogolnak, aki
inkdbb az illatokra volt érzékeny, az orran keresztil érintkezett a vi-
laggal, azért volt sziiksége ezen kis, minimalis mdrvanyasztalkakra,
nehogy kicsapjon kéziratibdl hseinek mértéktelensége, és 6t is maga
ald temesse az dzsiai b8ség, az dzsiai kdosz.

Csicsikov koriilnézett, és latta, hogy az asztal mdr meg van rakva gombdi-
val, fankkal, tiikortojdssal, tiiros tdskdval, murokkal, palacsintdval, lepényekkel
és mindenféle siiteménnyel: hagymdsok, mdkosok, tirdsok, tejszinesek, és ki tud-
nd felsorolni, még mi minden.

— Tessék, egy kis tojdsos édestészta — kindlta a haziasszony.

Csicsikov hozzdldtott a tojdsos édestésztdahoz, mindjdrt meg is ette csaknem
a felét, és nagyon dicsérte...

— Egy kis palacsintit? — ajanlotta a haziasszony.

Csicsikov vdlaszképpen dsszegongyolt egyszerre harom darabot, jol meg-
mdrtogatta vajban, bekapta az egészet, azutdn megtorolte a szdjat és kezét az
asztalkendében.

K¢ésébb valami id6rendi dttekintéssel probalkoztam, mint latom, nagy-
részt Banszky Maria-Réza bardtném Edes kidllitdsa katalogusszovegére
timaszkodva, amely valéjaban egy jelentés kultdrtorténeti tanulmany a
csokolddé, a csokolddé- és édességgydrak, valamint a cukraszdak vajda-
sdgi torténetérol.

Miria-Réza egy izgalmas momentummal kezdi a nagy jvidéki tdrla-
tot bevezetd tanulmdnyat, mégpedig a zentai csatdval, illetve azzal, hogy
térségiinkben a csokoladé elsé emlitése a nevezetes hadvezérhez, Savoyai
Jenéhoz kotédik. Mondanom sem kell, igen fontos lett szimomra ez
az adat, ugyanis egyrészt a Tisza meril fel benne, masrészt a zentai



csata, amely nagyrészt meghatirozta életemet, sokszor mondogat-
tam ugyanis, hogy az a csata még most is tart, jéllehet engem, eddig,
baritném ezen adatdig, a csata utini tajkép foglalkoztatott inkédbb,
illetve a torokparti Thokoly alakja, aki egy hulldba dsta, firta be ma-
git, egy hulldba bujva vészelte dt azt a csata utdni végtelen alkonyt,
valamiért, mondjik, nem akart lebukni a nap, hogy aztin még hajnal
el6tt dtdsszon a tulsé partra a menekils szultinhoz... Lim, mostan-
tél pedig egy mdsik mozzanat nagyitédik, mdsik litészog nyilik. Diszes
egyenruhdban, parékds emberek forré csokolddét isznak a Tisza partjin.

A zentai csata elott, a haditerv készitésekor, Savoyai Jend herceg leghkizeleb-
bi munkatdrsaival a Tisza partjan forrd csokolddét iszik.

Igaz, e jelenet leirdsit olvasva még egy mdsik kérdés is foglalkoztatni
kezdett, nevezetesen az, hogy a torok szultin s hadvezérei, pasik és agik,
mit fogyaszthattak volt ugyanakkor a haditerv el6készitése kozben? Mi-
téle biivos keleti édességeket? Milyen izgalmas is lenne kozel hozni ezt
a két mozzanatot. A két reggeliz$ hadvezért, vezérkart. Maris arra kér-
tem tudds néprajzos baritnémet, segitsen nekem a szultin reggelijének,
serbetjének (ami taldn a csokolddé keleti megfelelSje lehetne), kavéjanak
elkészitésében, feltdlalisiban.

A kovetkez6 momentum, ami hasonléan megragadta figyelmemet
baritném tanulmanydban, az a Casanova Em/ékiratira vonatkozé fejezet
volt. A kiemelt részleteket olvasva nem gyéztem dmulni a szenvtelen ka-
landor csokolddérdl irt szenvedélyes szavain.

Palezzi iir megkérdezte, elfogyasztanék-e vele reggelire egy csésze kitiind
csokolddet, amit 6 maga készitene, mire én azt feleltem, szenvedélyesen szeretem
a csokolddet.

Baritném természetesen kitért Proust regény-katedrdlisira is,
amelynek egy semmis teastitemény a talapzata.

Biivis orom dradt el rajtam, elszigetelt mindentdl, és még csak ax okdt sem
tudtam. Azonnal kozombissé tett az élet minden fordulata irant, a sorscsa-
pdsokat hatdstalannd, az életnek rovidséget egyszerii kdaprazattd viltoztatta,
éppuigy, mint a szerelem, s minthogyha csak megtoltott volna valami értékes
eszencidval. ..

Lam, itt is a blivosség az elsd sz6.

Es részletesen foglalkozott Thomas Mann két regényével, a
Buddenbrookokkal és A vardzsheggyel is. De én, mint a jegyzeteimbdl 13-
tom, itt mar tdvozéban voltam a csokolddétél, és Thomas Mann esetében
a Liibeck mint életforma cim@ beszédét helyeztem a kozpontba. Hiszen
meglepd egy tinnepi beszédben a marcipan ilyen kiemelt szerepe, titok-
zatos szubsztanciaként valé felmutatdsa. Meglepd, jollehet hamarosan
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lathatjuk, hogyan tudja ezt a litszdlag trividlis motivumot életmiéivének
nagyvonald értelmezésére felhasznalni, haremcsemegének nevezve azt, sét
egyik legszebb irasit, a Haldl Velencében-t egyenesen marcipdnnak nevez-
ve, marcipannak, noha, mint mondja, mélyebb formaban. Es ez a mélyebb
formaji marcipan taldn a legtobb, amit az édességrél eddig mondottak
volt. Es hat amikor én azt a bizonyos Gj kottairdst emlegettem, egy uj
kottairds iskoldjanak beinditisit a Bodis-cukraszddban, akkor én erre a
mélyebb marcipanra gondoltam volt tulajdonképpen...

Ha valaki rajtam akarja kitilteni a mérget, é le akar nekem egyet kenni,
biztosan szdmithatok rd, hogy szdnyegre keril libecki szdrmazdsom é a li-
becki marcipan; ha semmi sem jut eszébe velem kapcsolatban, mégis eszébe jut
a nevetséges marcipdn, s mint liibecki marcipdnsiitét dbrazolnak, amit azutin
irodalmi szatirinak neveznek. Ex azonban egydltalin nem bint; mert ami
Liibecket illeti, valahonnan csak kell szarmaznia az embernek, és nem litom
be, miért lenne Liibeck nevetségesebb szildvdros barmely mds vdrosndl — sot,
én a jobbak kozé sorolom. A marcipin miatt pedig egydltaldn nem tudok meg-
bantodni, mert eldszor is nagyon joizii, mdsodszor nemhogy trividlis, hanem
éppenséggel kiilonds, s mint emlitettem, titokzatos szubsztancia. Marci-pdn, ex
nyilvanvaldan, vagy legaldbbis az én elméletem szerint, annyit jelent, mint:
panis Marci, Marcuskenyere, Szent Marké, aki Velence védszentje. Es ba ala-
posabban szemiigyre vessziik ext az édességet, a mandula, rozsaviz és cukor
e keverékét, az a sejtelmiink tamad, hogy itt kelet van a jdtékban, harem-
csemegével van dolgunk, s hogy ennek a buja, gyomrot terbeld édességnek
a receptje valdsziniileg Velencén keresztiil keriilt napkeletrdl Liibeckbe va-
lamilyen oreg Niederger tirhoz...; Velence és Liibeck. .. onok kozil néha-
nyan emlékeznek, hogy irtam egy novelldt — Haldl Velencében —, amelyben
a haldllal szévetségben dllo kacér vdrosban, a romantikus vdrosban par
excellence valamelyest otthonosnak mutatkozom... Latjik, Uraim és Hol-
gyeim, Liibeck és déli novérének képe itt leleplexetleniil egymdsba olvadva
meriilnek fel a tudattalan régidibil, é&s kideriil, hogy azok az élcfaragok nem is
tévednek akkordt, mint hiszik, hogy a Halal Velencében valodi ,marcipan’, noba
mélyebb formdban, mint ahogy vélték. ..

Az olasz cukriszdikban, de valamiféleképpen minden igazi cukrdsz-
ddban, keleten vagyunk. Es Nietzsche Velencérél mondott szavai jutnak
esziinkbe: En nem szamitom Velencét Itdlidhoz: itt a keletbél zubant ald va-
lami.

A keletet illetéen Kosztoldnyi esetében persze a térok linyka a koz-
pont, 8 né a keletiség, az orient metafordjavd, Kucsik. Egy talcukrozott
leirdssal van dolgunk, 4dm Kosztoldnyi a linyka stiketmacskdjaval észre-
vétlen, zsenilisméd ezt is ellenpontozni tudja.



Kiicsiik olyan volt, mint egy mézes, rozsaszinfehér cukrdszsiitemény. Ro-
zsaszin selyemruhdt viselt, s arcocskdja olyan fehér volt, mint a tejhab. Az ¢
haja is festett volt, szalmasdrga. Minden tekintetben az anyja tanitvinyinak
latszott. Majdnem szégyellte, hogy torok. Csak a piros birpapucsa drulta el ext,
melyet folvett a vonaton, mert az a rengeteg rozsacsokor, melyet magdval ho-
20tt, az a sok égipiros, vérzd konstantindpolyi rozsa, mely hajnal dta illatozott
ebben a fiilkében, mint egy kertben, aztdn az angdramacskdja, mely ald tirok
szdnyeget fteregetett, a kék szemii, siket angoramacskdja, melynek dlma folott
gyongéden orkodott.

Persze nem véletlen k6t6dom ennyire Mann tnnepi beszédéhez,
amit persze kilonben is az egyik legszebb esszének tudok, ott litom
valahol Heidegger Nyelv és haza cimi beszéde s kis szovege, a Mi-
ért éliink vidéken kozelében, nem véletlen, ugyanis érzékeny vagyok a
marcipdnra, mivel sziilévirosom neves édességgydra, mi igy mond-
tuk, nem tzemnek neveztik, gydrnak, ahogyan mdsik gydrunkat
pedig téglagyarnak, minden bizonnyal sziikségiink volt valamivel el-
lenpontozni a témérdek agyagot, a LONGHA (melynek az Erzsébet
ligetben 1év8, egyik kis, pagodaszer( cukriszdijiban tlésezett, lele-
dzett —lebegett a nirviniban a helyi, szimomra a mai napig legfontosabb
filoz6tusi kozosség: a Haj- és szakdllniveszté tarsasig) legismertebb terméke
egyfajta marcipdn volt. A hdboru utin az Gj hatalom dllamositott, lesze-
relte a gyarat, hogy a hatdrzénabdl — mit keres egy édességgydr a vasfig-
gony kozvetlen tévében, még majd valami édes és ehetd ideogrammakat
maszatolnak rd! — Szerbia belsejébe vigye, 4m csak leszerelte, vinni
nem vitte el, egyik szerbiai viros sem kapott érte, egyik sem tartott
igényt rd, taldn azt sem tudtik, mi az, hogy marcipan, ugyanis az §
szamukra kizdrélag a sladko és az édes buza jelentette az édességet
(csoddlatos sladkokat prébéltam az életem folyamédn Balkian-szerte,
sok édes buzat megettem a temetSikben, ugyanis édes bazaval teritik
a sirokat), igy a leszerelt gépek, kiilonos alkatrészek nagy része ott
rozsddsodott meg a gydr udvardn, kapubejaratdban. Szerettiink jat-
szani azokon a gépeken, igaz, viroskinkban volt egy leszerelt nyomda is,
de hat azon is szerettlnk jatszani, irni, konyveket nyomtatni... Széval az
tortént, hogy mi ott, ama kapubejdratban, titokban elkezdtik djra gydrtani
a LONGHA-féle marcipdnt és desszertet (Longha talin egyenesen Li-
beckbél érkezett volt viroskankba, gondoltam késébb). Az én feladatom a
rézsaviz biztositasa volt. Es ebbél kifolyslag utam ismét csak az Erzsébet
liget kis pagodaja felé vezetett, ahol gyakran tldogélt volt Bedndrz bacsi,
a nagy kertész, az Erzsébet liget, e valdsigos figgbkert megalmodéjanak
ozvegye. Azért kerestem fel, hogy engedélyezze, rézsakertjeikben rézsa-
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szirmot gytjthessiink, hogy rézsavizet dllithassunk el6. A nagy kertész
ozvegye meghallgatott, majd egy fiizetet, kertészetének arjegyzékét he-
lyezte elém (a mai napig 6rzom ezt a hdromnyelv(i kiadvinyt). Vilassza
ki az ifji urasdg, mely fajta és szind rézsik szirmait tetszik igényelni...
Es mennyit> Megszédiiltem. Bednarz néni halkan, mintha csak segiteni
akart volna, megjegyezte: egy virdgnak harminc szirma van, egy hektdrrél
egymilli6 rézsavirdgot tudnak leszedni, mert maguknak kell leszedni, egy
kilogramm rézsaolajhoz szdz kilogramm rézsavirdg sziikségeltetik — hat
szdmoljon az ifju ur, van ideje, amig megiszom a kavét... Hat furcsa egy
igénylést adhattam le. De igazdn a szinek intenziv dradatdval szemben
voltam leginkabb védetlen. Nem értettem, hogyan tudnak ennyi szinnel
dolgozni. Mire egyik hatokos baritom felvilagositott, a fest6k még tobb
szint kevernek, kiilonosen az impresszionistdk (akkor hallottam el6szor
ezt a kifejezést), tulajdonképpen, mondotta hatokos bardtom, a Bednarz
bécsi is egy impresszionista volt, valamint az irék is tdmérdek szinessé-
gekkel operdlnak, példanak okéért, mondotta dr. Kosztolanyi Arpad wr
ocese, a Dezsé.

Perkins fehér, tisztafehér, skarlatvords, rozsaszin, krémsdrga, feketés
karminpiros, aranysdrga, sotétsarga, kiviil sirga, beliil vérpiros, sotétpiros,
citromsdrga, sotét karmazsinpiros, élénkpiros, cseresznyekarmin sargds drnya-
lattal, sdrgds, tindokls karminpiros, karmazsin, karminvoros, sargds rozsa-
szin, élénk purpur, piros, rézvords, krém, perkins rozsaszin, fényldskarldtpiros,
karmazsinpiros fehér kozéppel, pirostila...

Ma is megszédilok, ma sem tudom nyugodtan végigolvasni a
Bedndrz-féle rézsa-listit. Ha kezembe veszem, gyakran gondolok arra,
hogy minden bizonnyal az egyes virosok szinérzékelését is lehetne mérni
valamiféleképpen. A mi viroskink mindenesetre egy buja viros volt ilyen
értelemben, egy impresszionista viros mindenféleképpen. Amikor tald-
lomra kivilasztottam néhdny rézsafajtit, az 6zvegy tudakolddzni kezdett,
mihez van sziikségem ezekre a bujasigokra. Elmeséltem neki, hogy tjra-
inditjuk a marcipan gydrtdsit, ahhoz kell a rézsaviz, a rézsavizhez pedig
a rézsaszirom... Tetszett neki titkos munkilkoddsunk, szerette a titkos
egyesiileteket, j6l emlékezett férje, Bedndrz bécsi véleményére, amely sze-
rint éppen a Haj- é szakdllniveszté tarsasig adta meg az Erzsébet liget
egyedilallé kiulonosségét, Bedndrz néni csak annyit mondott, majd ne
felejtsiik el megkindlni termékiinkkel...

A LONGHA torténetét érintve elfelejtettem emliteni, hogy azok
a cukriszok, akik az dllamositds utin nem mentek be Szabadkéra, a
RUFF csokolddégydrba, amit szintén dllamositottak volt, de legaldbb
nem szereltek le, egy ideig megengedték, hogy maga Ruff irdnyitsa,



azok 6ndllé cukrasziparosokkd lettek, jobbnil jobb cukriszdik vol-
tak akkortdjt Magyarkanizsin (Juhdsz, Rekecki, az Almasi, s talin
az sem véletlen, hogy a mostani cukrdszdik kozott azt, amelyik a
LONGHA hagyominyit viszi tovibb, Rézsa Rézsa vezeti stb.) egy
kiilon kis rétegét képezve varoskdnk polgarainak, akik majd z6mmel
operettekben bukkannak f6l, mint amatér szinészek, hogy késébb, im-
mdr az operettek édességpotlékiatdl is megfosztva, tobben ongyilkosokka
legyenek... Ongyilkos cukrdszok, lam, akkor mégsem teljesen drtatlanok
az édesség blivosségei, hiszen szdmomra ezekkel az ongyilkossagokkal
Thomas Mann halallal valé ,kacérkodésa” iizen vissza.

Es az is szorosan ide tartozik, hogy éppen azokban a napokban is-
mertettem egy konyvet a Virosi Konyvtdrban, amelyben a hires RUFF
cukor- és csokolddégyar egyik Brazilidban €16 leszdirmazottjival is olvas-
haté interja.

Bcska mindig is cukorrépatermd vidék volt, mondta Ruft Gyorgy, gon-
dolta az apdm, itt mindig is volt cukor. Az elsé vildghdborii idején aztin eltiint
a boltokbol a bonbon. Bécsbe vitték mind. Miért nincs itt is, morfondirozott
apdm, gydrtani kellene. Visdrolt hdt egynéhdny szakkinyvet, majd elutazott
Bécsbe megnéxni, hogyan gydrtjdk ott a joféle édességeket, és eltokélte: amit mds
meg tud csindlni, azt meg fogja 4 is.

A cukorrépirdl, ezekrdl a siros bombdkrol jut eszembe a hatvani cu-
korgyir. Jartam egyszer arrafelé, leselkedtem Hatvany bdré és Thomas
Mann, illetve a Doktor Faustus Tolna gréfnéje utin, Adrian Leverkihn
német zeneszerz$ titokzatos hive, kifinomult ismeréje utdn, akit én,
infaustus, tavoli rokonomként tartok szimon.

Elmondom, mit tudok erril a kivételes lényrél. Diisgazdag 6zvegyasszony
volt, lovagias, de kicsapongd, ferjét egyébként nem ziillott szenvedélyei vitték a
sirba, hanem a lordl esett le; gyermektelen ozvegyére egy palotdt hagyott Buda-
pesten, dridsi foldbirtokot a fovdrostdl néhdany ordnyira délre, Székesfehérvar
kozelében, a Duna és a Balaton kozott, s raaddsul kastélynak is beills villat az
emlitett td partjan. Az uradalom dridsi biizatibliakon kivil kiterjedt cukorrépa-
foldekbil dllt, melyeknek termését ott a birtokon, sajdt cukorgydrukban, finomi-
tojukban dolgoztak fel...

‘Thomas Mann, a libecki édesség, a marcipin iréja nem véletlen érez-
te jol magit a cukorbdr6, Hatvany tirsasgiban, gyirdban, valamifélekép-
pen sajit teriiletén volt. Es az sem véletlen, hogy annyira kedvelte, ahogy
6 mondja egyik levelében, szerette Kosztoldnyit. A kedves és delejes irét.
Meg hit a tobbieket is, Bartékot, Moriczot, Karinthyt, Jozsef Attilat, Ba-
lazs Bélat, Fejt6t — akdrha egy j szellemi kor kezdett volna kéréje gyilni
ott a cukorgyar drnyékdban.
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Szirmai Karoly, e sotét, keserd elbeszél6 is kiilon fejezetet érdemelne,
aki tulajdonképpen a verbdszi cukorgyir iréja volt, tobbszor irtam ilyen
szempontbdl réla, verset, esszét vegyest, mdr akkor keriilgetve ezt a tomér-
dek kesertiséggel ellenpontozott édesfilozéfiat.

Az, ahogyan teljesen magadra maradtal. Vegképp ott ragadtdl a melasz-
ban. Te, a kesertl, szogletes ember. A melaszban. Egyik kései, rideg novellddban
ragadds korldti, csikorgd vaslépesot emlitesz. Képzeletemben ez a korlat vala-
mi borzalmas, melasszal kent légyfogdvd nétt — annak a pokolnak a részeként,
amelyre mdr utaltam Radndti Naplija kapcsan.

Igen, azért emlitem Szirmait, a Kalangya f6szerkesztéjét (Kosztolanyi
halalakor kiilon szdmot jelentetett meg), mert az § kesertisége dtvezet az
édes mint olyan legtragikusabb fejezetéhez, nevezetesen Radnéti Nap-
l6jahoz, akit, mint tudjuk, Hatvany baréék cukorgyirdba vittek kény-
szermunkdra. Radnétiéknak meztelenre kell vetkdznitik és gy maszni
az orids cukorkeverdbe, hogy letisztitsik, lekaparjik rola a cukor ragadds
szennyét. Pokoli jelenetek. A magyar irodalom antologikus oldalai. Re-
mélem, minden tankdnyvben olvashatd. 4 pokol egyik bugyra, irja Radnoti,
a Cukros Bugyor. A nyaldnkok biintetd-, illetve vezeklohelye. (Thomas Mann
Tolna gréfné cukorgyardrdl, kastélyrdl irva mintha megsejtett volna va-
lamit, amikor a gyir, a kastély, a cukorfoldek koril észreveszi a szinte
allati sorban €16 embereket. Urdbb beszdamolt réla, hogy a kastélyhoz tartozs
falut elképeszti szegénységben, valdsaggal archaikus forradalom elotti nyomor
dllapotiban lelték.)

Széval ilyen és hasonlé jegyzeteket készitettem, jéllehet mondom,
valéjdban ott a cukriszdaban csupan Kosztoldnyi édes vonatkozésairdl
szerettem volna mondani néhany keresetlen sz6t. Olyan mondatokat,
mint amilyeneket & irt volt Cukrdszda cimi tircanovelldjiban — el-
végre egy pillanatra sem felejtettem szerepem, azt, hogy egy tar-
canovella hése vagyok, s nem valami elméletird; maris megsejtve
valamit abbdl, hogy ez a fajta keresetlenség, kozvetlenség, akirha
minden sz6 megérintene, megtapintana, minden sz6 megcsiklan-
dozna inyemet, Kosztolanyi kedvessége (emléksziink, a svéd gyufa-
ra azt mondja: szabdlyosan és kedvesen csiszolt, elStte se, utina sem
litta senki sem kedvesnek a szabilyosat) nem mds, mint édessége,
édes bolcsessége. Noha ezeket a sorokat minden bizonnyal a marcipin
és a halal ilyen, csak Kosztoldnyira jellemzé pdrositdsa miatt masolhat-
tam ki.

Pont fél hétkor megjelennek a Marcipanban. Buddan, amerre a temetibe me-

gyink.
Aztdn megtetejexik tanyérukat krémessel: sarga foldig eszik magukat.



Nem tudom, mennyire vannak felkutatva Kosztolinyi haza — délre —
valé utazdsai, de nem drtana Gjrabongészni e kis cukrdszdardl, marmint
a Bédis-féle cukriszdardl fonnmaradt csalddi fotdkat, netin felismernénk
rajta alakjdt, noha akkortdjt mar megszakadtak lobogé hazasziguldozasai.

Egyik 1930-ban irt szévegében prébilja tetten érni magit, mire is
gondolt éppen, amikor baritja beillitott hozza, és neki szdgezte a kér-
dést: Mire gondoltal? A szabad asszocidcids kis tircaban egyszer csak azt
mondja, arra, hogy:

Velencében ittam a vildg legjobb csokolddéjat, a Merceridn. Ebben a kis
cukrdszddban van borhabbal toltitt krémeslepény is, melynek csokolddeés a feds-
lapja. Miért nem készitik ext mindlunk? Erthetetlen, érthetetlen. ..

Kosztolanyi krémeslepényéhez érve felkapom a fejem, netdn valami
kapcsolatot talalhatok a Bédis-cukrdszda specialitdsival, noha emlitet-
tem mdr, a Bédis-barna fedélapja nem csokolddébdl, hanem karamellbsl
készil.

Am van Kosztolanyinak egy masik, még kiilonosebb frdsa is e téma-
ban. Igen, tobbszordsen is kiilonds szimomra ez a széveg, legkiilonésebb
taldn éppen azért, mert ez mdr haldldnak éve, s akkor akdr olvashatnink
gy is, mint egy haldlraitélt irdsit. Cukor és irodalom a cime.

Meg hat azért is kilonos irds ez, mert itt mar szinte filozéfiailag pré-
bélja megalapozni az édeshez valé viszonyit ez a homo aestheticus, aki
valahol tényleg azt irja, hogy a koltdnek sok édességet kell ennie, ez a
mélységgel szemben a felszint dics6ité mivész.

Inditdsa megdobbentd. Jollehet olyannyira Kosztolinyi-méd felfoko-
zott. A fiatal halalraitéltek utolsé kivinsdgardl beszél. Lam, ismét a haldl
kozelsége.

Eldszor cukrot kivintak, édeset. Egyikiik egy orids tal cukrdszsiiteményt ho-
zatott magdanak, megtetejezve, hogy utoljara diskdlbasson a sok gyiimolcsizben
és tejszinhabban. Bevallom, ex a vdgy a szememben nem is olyan ostoba, mint
a tobbi. Az édes szinte tiil van az ész hatdrkorén. Az édes az els és dsi iz, mely
az anyatejet idézi fol. Az édes szinte nem is eledel, hanem izgatdszer, mamor
és zsongitd, mely villamos titésként hat rink, s idegrendszeriinket, agyvelon-
ket tapldlja. Az édes bizakodds, szellemi erdtartdly, potszere ax élet keseriisége-
nek. Az édes bolcselet és vilagnézet is. Az édes a messze milltba nyild érzet, a
gyermekkori mennyorszdg. [...] beliil, a lelkiink mélyén mindnydjan megrigzott
édespdrtiak vagyunk.

Es akkor a kis cukrdszda megnyit6jan emelten, egzaltiltan beszéltem,
akdrha édességek dltal delejezve, narkotizalva. Nem kevésbé delejesen
majd az els évfordulé alkalmibdl is, jéllehet akkor inkdbb konyvtirosi
szerepemre helyezve a hangsualyt. Akkor mér a cukrdszdai konyvtirosok, e
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titkos bibliofil szekta nevében széltam stb. A delejesség, tudjuk, Kosztold-
nyi egyik alapkategéridja, olykor akarha a narkotikum fedéneve, a biivos,
az ész hatdskorén tuli zéna felé mutaté valami. Azért lepédtem meg any-
nyira, amikor egy alkalommal a Bédis-cukrdszda egyik térzsvendége, a
szomszéd asztalndl a folyékony magnesr6l kezdett beszélni. Egy id6s néni
ugyanis azt ajinlotta neki, folyékony mégnest hordjon a zsebeiben. Hogy
mi is lenne az a folyékony magnes, a mai napig nem sikeriilt megtud-
nom, taldn azért is nem tudakoléztam jobban utina, mert egyértel-
muen valami Kosztoldnyi-féle dolognak — szubsztancidnak tudtam,
amig hallgattam, egyértelmten ama tircanovella héseinek tudtam
magunkat, anndl is inkdbb, mert ez a térzsvendég, az egykori Nagy-
Jugoszlavidban a szabadkai turistairoda vezetdje volt, a haboru alatt
pedig Pestre koltozott és burektészta gyartisaba kezdett, egész tizlet-
lincot épitve ki... Oriiltem volt vallalkozasanak, 6riiltem, hogy végre
az Ures burek, a burek semmivel is meghonosodik Pesten, meg akar
egy Heidegger-kategéria. Igen, mivel is foglalkozna a Kosztolanyi-tirca
bacskai hése Pesten, mint hogy semmivel toltott bureket gyart, szerettet
meg az anyaorszig magyarsigaval?! Es a delejesség-fejezete jegyzeteim-
nek azzal kulminalt, hogy tudés néprajzos bardtném, aki azonkiviil,
hogy hiarom unokdm keresztanyja, novellaim hése is szabad idejében,
egyik utolsé palicsi litogatdsa alkalméval bevallotta, mdgnest hord
testén, mikozben a finom kis médgneslapokat levéve testérdl, tenye-
rembe helyezte Sket... Kiscserkész koromban sok tdjékozédasi ver-
senyen tévedtem volt el a Tisza menti erdékben, sokszor tartottam
tenyeremben a kis irdnyt(it, a buszoldt, a delejt, netin megmenekil-
hetek az ordasok eldl ...

A Bédis-cukriszda hirom részre tagolédik: az ostorfik alatti, utcai
terasz, a cukrdszda maga, valamint a karzat, egy vak- és egy félkor alaka
nagy ablakkal. Mivel a vakablakrdl, kényvtairamrél mar szdltam, egy-
szer majd még e gyonyord félkor alaku ablakrdl is szélnom kell. Minden
résznek megvan a sajit aurdja. Régi fotdk, egy kis Hangya- és egy Peic
Sime-festmény — de azt se felejtsem megemliteni, hogy Sime linyanak,
Szabadka egyik legtehetségesebb miivészének, Peity-Sagmeister Laurd-
nak (akinek a miiterme akkoriban éppen Gabiék hizdnak udvariban volt
talalhato, ott a Patacsics vésnok mellett), egész tirlata volt a karzaton.
Majdnem a teljes Filozdfusok anyaga ottfelejtsd6tt honapokig, olyannyi-
ra, hogy abban kezdtem reménykedni, Gabi megvisirolja az anyagot. A
Filozdfusok (ami majd Nagy J6zsef egyik darabjinak is a cime lesz)
rajzain a vidéki kiskocsmak, csehdk lumpen asztali tdrsasdga volt lat-
hato, s ez a kiilonos, folyékony médgnesrdl s semmivel t6ltétt burekrél



elmélkeds tdrsasdg ott, a cukraszdaban csak még jobban hangsilyoz-
ta kiilonalldsat, kilon filozéfidjat, szimomra legalabbis; felszélalasai-
kat, néma mediticickkd simulé felszélalasaikat leginkdbb igy kezd-
ték, akar a Haj- és szakdllnoveszté tarsasdg ahogyan kezdte egykoron: s
akkor a semmi, amit ugy kellene a vilighoz adnunk, akér a nullat...

A terasz, a tircanovella, a Filozdfusok f6szerepldje, legérdekesebb, leg-
kedvesebb embere persze: Gyenizse Liszl6, a szomszéd 6rds és ékszerész,
akinek az édesapjardl és tudds belgradi batyjardl Kakasporkolt cimi, sésnak
mondhaté szerény sz6vegemben egyszer mér probaltam szdlni. Ez a sarka
a Rudicsnak kilénben is az egyik legizgalmasabb pontja Szabadkédnak.

Az elmult években tovibb szaporodtak a hasonlé édes vonatkozdsu
jegyzetek, noha gyakran gondoltam arra, kitérlom éket. De valamiért
mindig megkegyelmeztem nekik, arra gondoltam, egyszer majd esszévé
kerekitem Gket, hiszen egy Kosztolinyi édességei — édessége, Kosztold-
nyi édes bolcselete, édes vildgnézete, édespartisiga, édesfilozéfidja cimid
értekezés is el van bujtatva benniik, el az ész hatdskorén tuli zéna mi-
benlétének kérdése, és mindenekelStt az, miben is kiilonbozik Kosztola-
nyi narkotikum-fogalma Csaith valés narkotikumétol. (Es akkor a mézre
vonatkoz6 verseket, valamint a gérbe grizt, a magyar irodalom einsteini
gorbiletét még nem is érintettiik.)

Berlinben, ahol akkoriban tartézkodtam (Gébor pedig Pragiban, majd
pedig Pesten fGszerkesztette a Szabad Eurépa Radiot), a Stuttiban 1évé
kedves cukrdszddmban gyakran littam egy kifogéstalanul 61t6z6, toporo-
dott, idés, kalapos, kesztytis holgyet, ontalpu kristdlypohdrkdban néhany
csopp mélylila likér mellett ildogélni naphosszat. Azért emlitem 6t, mert
ha megpillantottam, mindig eszembe jutott az otthoni Bédis-cukriszda,
kis konyvtdram a vakablakban (amely részére naponta kutakodtam a berli-
ni antikvdriumokban), illetve az, amit én képzelegtem veliik kapcsolatban.
Ugyanis az volt a gyanim, megfigyeléseim azt igazoltik, az a hélgy talin
nem is ivott abbdl a likérbdl, taldn nem is likér volt az 6ntalpu kristély-
pohirkdban, hanem az ilyen helyek 6rokmécsese, igen, akdrha azt Grizte
volna...

Nemrég egy Mereskovszkij-kotetet lapoztam, és megakadt a tekinte-
tem az orosz bolcseld egyik cimén:

A cukor lelke

Mohoén csaptam le rd, gondoltam, végre itt az alkalom, kikerekithetem
a cukros szévegem, 4j rélatdst nyerek Kosztoldnyi édességére — édes bol-
cseletére. Noha megoriilltem Mereskovszkij szovegének, az édesfilozéfia
egyik lehetséges alapszovegének, mert immdr valéban foglalkoztatni kez-
dett egy ilyen filozéfia lehetségességének kérdése, mar csak azért is, hogy
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ily médon az eldugult elméleti kategéridkat némileg netin felfrissithet-
nénk.

Meterlinck Kék maddr cimi darabjatél indul, mondvin, eddig a tragé-
didban a keser tirom lelke lakott, de most — a cukor lelke. Majd arrél be-
sz€l, hogy az egyik néz8, egykori forradalmar, teszi hozzd Mereskovszkij,
levelet kapott arrél, hogy micsoda szornytségek torténnek az orosz borté-
nokben a haldlraitéltekkel, 4m &, mintha mi sem tortént volna, a Kék ma-
darat megy nézni a szinhdzba. Majd Mereskovszkij arra a kovetkeztetésre
jut, hogy Meterlinck édessége a chloroformédessége. Azt mondja, a cukor, az
édes nydlka az ember lelkét helyettesits kocain, anesthesia.

Es akkor latnom kellett, Kosztolanyi talin Mereskovszkij szovegével
folytatott parbeszédet, hiszen & éppen ezektdl az orosz filozéfus altal em-
legetett haldlraitéltektd] indul... Mégis, a biztonsdg kedvéért megnéztem,
mit is irt volt Kosztolanyi Meterlinckrél, a Kék maddrrél. Kilonésmod
nem lelkesedik a norvég iré édességeiért, viszont miivészetét éppen az al-
talunk kiemelt szempontbdl latja, hogy: Minden munkdja csak egy biicsi-
levél. ,Egy haldlraitélt emlékirata.” Ext kellene odairni minden drdma, minden
levél, minden ember irdsa ald. Tehit az édes filozéfusa valamiféleképpen
szinkronban van az édes nagy ellenfelével, Mereskovszkijjal, legalibbis
a haldlraitélteket, tehdt az embert mint olyat illeten, s6t az az érzésiink,
tobbet tud réluk, mint az orosz bolcsels, tobbet Ggy a konkrétan, mint
ltaldban a haldlraitéltekrdl, az emberrél. ..

Am a jegyzetek utolsé darabja a szeretetrdl szol, arrafelé matat, s a kis,
cukrdszdai konyvtdros is arrafelé tapogat a vaklablakban, klott konyokvé-
dds kezével arrafelé mutat, igen, az utolsé jegyzet arrdl szdl, hogyan tinik
it a kedvesség, édesség szereteté. A cukrdszsegéd cim tirca végérdl van sz6,
arrdl, hogy a hadirokkanttd, munkanélkilivé, viligi vindorra, bujdoséva
val6 cukriszsegéd, eltitkolva identitdsit, végiil is ridobben valamire.

Ldm, a cukrdszsegéd, irja Kosztolanyi, nem tudta eladni édes portékdit, de
a szeretetére sok-sok vevd akadt. Ugy ldtszik, ez kapdsabb dru. Jobb is, édesebb
is ez még a tejszinhabndl é& a cukrdszsiiteménynél is.



